
Rosat
Mas Estela

2012
75 cl

VINIFICACIÓ
Esgranat i espremut al 100%
Maceració pel·licular en fred 12 hores.
Fermentació en tines inox.
Control de temperatura 16°-17 °
Es recomana servir-lo a 8° C.

ANÀLISI
Alcohol, 15% vol. 

MARIDATGES
Carn blanca, carn vermella:
brasa-planxa / fregit-arrebossat / forn
Peix blau : guisat / estofat / confit escabetx / marinat
Verdures :
brasa-planxa / fregit-arrebossat / forn
guisat / estofat / confit

 PRODUCCIÓ 7.000 ampolles
 TAP suro natural 49 x 24 Ø
 CAIXA 48 x 33 x 8 (6 ampolles)
 PES 8,500 kg

 VARIETATS
Garnatxa 50%, Syrah 50%

VEREMA
Manual en caixes de 18 kg.
Tria acurada al mateix cep.
Collita pròpia

SOL
Pissarres a muntanya en terrasses
de pedra seca a 120 m d'alçada


