T (FPE DE VIN
Rwye

CEPAGES
Grevache voir 90%

Svrah 5%
éﬂ'ﬁn&n 5%

VENDAGE

Vemdanye wianuelle
en cisse de |8 ky

PRODUCT ION  15.000 bouteilles
BOUCHON /L?ye vature 49 « /Y4 O
CAISSE Y8 x 33 x 8 (6 houteilles)
FESO 8500 &

oL

Proprittaire recoltart.  pEGYSTATION G

Sthistes de Wlamfayme alZ0 m
ANALYSE Aleool, (5% vol

VIMFICATTON

@mppé et foule a [D0% wactration
Pe[/c’cu&u’re refnyem Ferwientation et wactration
en cures inox durant 20 Jours.
Contrile de température 27

ELEVAGE
[ wiois en barrigues de ene framcais.

u/o
des épices, cerises et fruits woirs. Saveureus, P
wir et ayréable. A boire avec F&u’s&r pendant

les 56 ans avenir. F

Au nez on trowre de diene yn'//é fondu, beaw




